
pâtisseries 13 euros
pastries
saint honoré aux marrons glacés
candied chestnuts saint honoré

un classique, éclair au chocolat
chocolate eclair pastry

sablé aux amandes fruits de saison
almonds sablé with seasonal fruits

tonka parfumé à la fève de cacao
tonka bean chocolate pastry

glaces et sorbets de chez terre adèlice
ice cream and sorbet

parfums de nos glaces : vanille bourbon madagascar,                    06.00 €
café, caramel à la fleur de sel, madeleine

ice cream flavour : madagascar bourbon vanilla, coffee,
caramel flavoured with delicate sea salt, madeleine

parfums de nos sorbets : cacao , figue de solliès, 06.00 €
baie de goji, thé mirabelle

sorbet flavours : chocolate, solliès fig, wolfberries,
yellow plum tea

pri x nets , toutes taxes comprises,                              
le paiement par chèq ue n’es t pas accepté sel on l’ aticl e L112-8 du code monétaire et fi nanci er                                              
nets prices , all taxes  incl uded, cheq ues are not accepted reg ar ding the law L112-8 of monetar y and fi nancial code

instant dégustation, tasting instant

19 euros
boisson chaude ou froide, 1 verrine & 

1 salade de fruits
hot or cold drink, 1 small glass cup & 

1 fruit salad

instant gourmand, gourmet instant

19 euros
boisson chaude ou froide & 1 pâtisserie

hot or cold drink & pastry

Instant fraîcheur, fresh instant

19 euros
boisson chaude ou froide & 2 glaces ou sorbets

hot or cold drink & 2 ice creams or sorbets
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verrines 5 euros

crème vanille, macaron chocolat
vanilla cream, chocolate macaroon

mousse café avec noisettes
white coffee mousse with hazelnuts
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cafés et espressos coffees & espressos euros

café maison richard

café espresso florio, décaféiné, américain 06.00 €
expresso coffee, decaffeinated, american

double expresso, double expresso 08.00 €

cappuccino, cappuccino                                                      08.00 €

chocolat chaud, hot chocolate 08.00 €

thés et infusions teas & herbal teas

thé JING JING tea 08.00 €

earl grey, thé blanc au jasmin, thé vert, assam
earl grey, white jasmine, green tea, assam

infusion JING JING herbal  tea 08.00 €

menthe poivrée, cassis-hibiscus camomille
peppermint, blackcurrant-hibiscus, chamomile

softs drinks & mineral waters

¼ evian ou ¼ badoit 05.00 €

perrier 33cl                                                           06.00 €

coca cola 33cl – original, light, light lemon, zéro 08.00 €

orangina 25cl, tonic 20cl, gini 20cl                                                           08.00 €

limonade lorina 33cl – original, pink, lemon

jus de fruits frais fresh fruit juice                                   08.00 €
Orange ou pamplemousse ou citron 18cl

jus de fruits                    fruit juice collection 33cl           08.00 €

fraise, poire d’été, abricot, pomme cox’s, pêche de vigne, mangue, framboise
strawberry, summer pear, apricot, cox’s apple, vine peach, mango, raspberry

autres douceurs  other pastries
euros

potiron en tatin à l’huile essentielle 10.00 €
de romarin, crème brûlée
pumpkin tatin tart topped with a light 
« crème brûlée »

riz au lait à l’impératrice                                      9.00 €
rice pudding with almonds

chocolat tanzanie crémeux 9.00 €
parfumé à la teinture de benjoin,
dentelle fine
chocolate cream, crispy fine-lane biscuits

salade de fruits                                                12.00 €
fresh fruit salad

crème brûlée 11.00 €
caramelized custard cream

l’intemporel cake du Westin (citron et 8.00 €
marron)     
the Westin’s cake (lemon and chestnut)
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